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KAKAOLU PASTA

3 ¢corba kasig margarin
3 adet yumurta

2 adet muz

1 su bardagi seker

1'er paket kabartma tozu, vanilya
100 gr. bitter ¢ikolata

2 corba kasiJi kakao

2 su bardagi un
Mubhallebisi icin:

1 corba kasigi margarin
1.5 su bardagi sit

2 ¢orba kasiJi un

3 corba kasiJi seker

1 yumurta sarisi

Kek kalibr igin:

1 corba kasigi margarin
1/2 su bardagi un

Margarini eritin, Gzerine kakao ve ¢ikolatayi ekleyin. Sekeri de ilave edip ocaktan alin. 3 gorba kasigi sosu tzeri
icin kenara ayirin. Yumurta, rendelenmis muz ve margarinli kakaolu karigimi ¢irpin. Un, vanilya ve kabartma
tozunu da ilave edin. Harci Teremyag ile yaglanmis ve unlanmis kek kalibina bosaltip 190 derecedeki firinda 35
dakika pisirin. Muhallebi igin; yumurta sarisi, sit, seker ve unu koyulasincaya kadar pigirin. Ocaktan alip igine
margarini ekleyip iki dakika karigtirin. Ugte birini Gizeri igin ayinp ortadan ikiye bolinmug kekin arasina dokun.
Uzerini ayirdiginiz muhallebi ve ¢ikolatali karisimla susleyip servis yapin.
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