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KAKAOLU PASTA

Umit Usta

Pandispanyasi igin:

3 adet yumurta

3 kahve fincani tozseker

3 kahve fincani un

1 corba kasigi kakao

1 cay fincani sit

1 paket kabartma tozu

Yarim ¢ay kasigi tuz

Kremasi icin:

4 su bardag st

12 corba kasig tozseker

3 ¢orba kasiJi un

3 corba kasi§i kakao

1 su bardagi antepfistigi (kabuksuz)
Yarim ¢ay bardag!
hindistancevizi

Yarim adet limon kabugu rendesi
Yarim paket margarin

Tozgeker ve yumurtalar derince bir kaba koyarak boza kivamina gelinceye kadar girpalim.

Igine unu, kakaoyu, kabartma tozunu, tuzu ve sitl de katip iyice karigtiralim. Bu karisimi, yagladigimiz kek
kalibina d6ktlkten sonra orta isidaki firinda (170 °C) pisirelim.

Pistigini anlamak igin keke bir kiirdan batirip ¢ikartalim. Cikarttigimiz zaman kirdana kek hamuru bulagsmiyorsa
pismis demektir. O zaman firindan ¢ikartip sogumasini bekleyelim.

Kek sogdurken biz de krema malzemelerinin hepsini soguk olarak iyice karistirdiktan sonra kisik ateste devamli
karistirarak muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirelim.

Elde ettigimiz kakaolu kremayi kaymak yapmamasi i¢in arada bir karigtirarak sogutalim.

Kek hamurunu enine kesip ikiye bdldikten sonra hamura sut serperek islatalim. Hazirladigimiz kremayi kek
parcasinin birine strlp Uzerine antepfistiklarinin yarisini serpigtirelim ve diger kek par¢asini da onun Uizerine
kapatalim. Kekimizin tstlni ve etrafini kalan krema ile iyice sivadiktan sonra iri kiydigimiz antepfistigi ve
hindistancevizi rendesi ile sUsleyip soguk olarak servis yapalim.
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