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KAKAOLU PASTA

Sahrap Soysal

Kek icin:

5 adet yumurta

1.5 su bardagi toz seker

125 gr eritip 1sitilmig margarin

1 su bardag ilik sit

1 su bardag pirin¢ unu

2 su bardagi un

2 yemek kasi§i tepeleme kakao

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Keki islatmak igin:

2 su bardagi soguk sit

Uzeri icin:

2 su bardagi cilek (veya dondurulmus frambuaz)
1 kutu toz kremsanti (icinde 2 paket olacak)
2 su bardagi soguk sit

Kek igin derin bir kabin i¢ine oda sicakligindaki yumurtalari ve sekeri koyup mikserin yiksek devriyle 3 dakika
¢irpin. Yag ve sutt katip 3 dakika daha ¢irpin. Piring unu, kakao, un, vanilya ve kabartma tozunu katip 3 dakika
daha cirpip, yaglanmis 25-28 cnm’lik kelepgeli kek kalibina dokin.

5 dakika 6nceden isitilmis 180 dereceye ayarlamis firinda 40-45 dakika pisirip ¢ikarin, soguyunca enlemesine 3
esit pargaya bdlin

Ote yandan kremsanti ve soguk sutl mikserle 2-3 dakika ¢irpin. Mutfak robotunda ¢ektiginiz cilekleri katip iyice
karistirin.

Simdi blyUk bir servis tabagina 6nce birinci kat keki koyup soguk sitiin bir kismini dokip islatin. 2 kagik kadar
cilekli kremay: surdn. Ikinci kat kek tekrar sttle islatip tekrar kremayi stirin. En son kati koyup kalan sutle 1sitin
ve kalan kremay! kekin her tarafina sirdn.

Buzdolabinda bekletip iyice sogutun. Dilimleyerek servise sunun.
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