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KAKAOLU PASTA KREMI

3 adet yumurta

80 gr. un (3 ¢orba kagsidr)

180 gr. tozseker (7 ¢corba kasigi)

50 gr. kakao (3 ¢orba kasig)

Yarim litre st veya 450 gr. su (2 su bardagi)
Limon kabugu rendesi

Vanilya

Bir tencereye 3 yumurta, 80 gr. unu, 180 gr. tozsekeri, 50 gr. kakaoyu koyunuz.

Yarim litre sitl azar azar ilave ederek karisimi eziniz.

Atese koyup un corbasi koyuluguna gelinceye kadar kaynatiniz. (Fazla kaynatmayiniz, kokusu ve lezzeti
degisir.)

Atesten alip, vanilya ve limon kabugu rendesini ilave ediniz.

Kaymak tutmamasi icin arasira karistiriniz.

Not: Bu krem, pastalar sislemek ve pastalari, kekleri ortadan 2'ye ve 3'e keserek aralarina stirmek igin
kullanilan bir kremdir.
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