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KAKAOLU PARFE

2 paket BASAK Krem Santi

1 su bardag st

3 adet yumurta

4 corba kasig seker

2 ¢orba kasigi BASAK Kakao
2 paket kakaolu biskivi

1 cay bardagi dévilmus findik
1 portakal kabugu rendesi

2 paket BASAK gekerli vanilin
Uzeri icin;

1 paket BASAK Cikolatali Sos,
Hindistancevizi

2 paket krem santiyi 1 su bardagi sit ile ¢irparak koyulasmasini bekleyiniz. Ayri bir kapta yumurtalari, seker ve
kakao ile ¢irpiniz. Krem Santi'yi ekleyerek tekrar karistiriniz. Biskuvileri kirarak ekledikten sonra dévilmus
findiklari ve portakal rendesini ilave ediniz. Yuvarlak, ¢ukur bir kasenin i¢ine aliminyum folyo sererek biskvin
karisimi dékiniz. Folyonun sarkan kenarlarini parfenin Gzerine ¢eviriniz. Buzlukta 2 saat bekletiniz. Hazirlamig
oldugunuz Gikolatali Sosu ilikken Gzerine dékip, hindistancevizi serpiniz.

© lezzetler.com tarif no:18367 » adi:Kakaolu Parfe « gonderen:R.Dumankaya « indirme tarihi:22.05.2024 - 06:17


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kakaolu-parfe-vt13756
http://www.tcpdf.org

