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KAKAOLU PARFE

40 adet kakaolu kare sekline biskdvi

6 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri

2 poset krem santi

2 su bardagi soguk sit

2 adet orta boy limonun suyu

Yarim su bardag iri dévilmis ceviz/findik/badem/damla gikolata/gcekirdeksiz kuru Gzim

Once biskuvilerin 10 tanesini ayirip bir mutfak robotunda un gibi olana dek ¢ekin. Bir taraftan da derin ve genis
bir kasenin icine, tavla zari boyutlarinda parcaladiginiz diger kalan 30 bisklviyi koyun.

Bir bagka kase iginde toz krem ganti ile sUtl karigtirip mikserin yardimiyla iyice kati bir krema haline gelinceye
kadar 4-5 dakika cirpin. Bagka bir kasede de pudra sekeri ve yumurtalar 1 dakika kadar, kdpuk képik
oluncaya degin ¢irpin tGzerine limon suyunu ekleyin.

Bu U¢ ayri kabin icindeki malzemeleri tek bir kapta toplayip karistirin. Bir catalla tim karisimi birbirine yedirin. En
son asamada ise ceviz ya da findik gibi kuruyemiglerden birini ilave edip, tekrar harmanlayin.

Ote yandan en az 25-30 santimetre ¢apindaki derin bir kaseyi veya orta boy ama kenarlari ylksek kare bir
kalibin igini bir seffaf naylon poset veya streg filmle kaplayin. igine parfe karigimini dokdip, dstiinii diizeltin ve
hemen derin dondurucuya atip, en az 4-5 saat veya 1 gece bekletin.

Servis yapacaginiz tabaga ters gevirip ¢ikarin. Naylonu siyirip atin. Uzerine de un gibi gektiginiz biskvileri
serpip, keskin ve kalin bir bigakla dilimleyip, servise sunun. isterseniz lizerine sicak cikolata sosu da
dokebilirsiniz.
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