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KAKAOLU PANETTONE

1 corba kasigi bal

1 tath kasi§i Pakmaya Aktif Kuru Maya
Yarim su bardag ilik st

4 su bardagi un

1 adet yumurta

50 gr tereyagdi

1 portakalin suyu

1 tath kasidi targin

2 corba kagsidi Pakmaya Kakao

1 cay kasigi yenibahar

1 tutam muskat

Tuz

Ayrica:

5-6 adet kuru kayisi

1 avug yaban mersini

1 corba kagigr kuru Gzim

1 kase sicak su

Uzeri icin:

1 paket Pakmaya Bitter Kurabiye Cikolatasi

Pakmaya Aktif Kuru Maya[?ly! ilik siite ekleyin. Bali da ilave edin. Karigtirip kabarmasi igin 15 dakika bekleyin.
Unu yogurma kabina alin. Mayali stitQ, oda isisinda yumusamis tereyagini, yumurtayi, portakal suyunu, tuzu ve
baharatini ilave edin.

Purtzsiz bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamurun Uzerini streg folyoyla 6rtiin. Mayalanmasi igin oda
Isisinda 1 saat bekletin.

Kuru kayisilarn zar seklinde dograyin. Yaban mersini ve kuru Uzdm ile birlikte 1 kase sicak suda bekletin.
Hamur mayalaninca igine kuru meyveleri katin. Tekrar yogurun.

Hamuru, tabanina yagl kagit serili kelepgeli firin kabina (capi 22-24 cm[2llik) aktarin.

Uzerine Pakmaya Bitter Parga Cikolatalari serpin.

Onceden isitiimis 50 dereceye ayarli firnda, yarim saat mayalandirin.

Yarim saat mayalandirma sureci bittikten sonra firinin kapagini agmadan 1sisini 180 dereceye getirin. 40-45
dakika daha pigirin.
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