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KAKAOLU GATO

Ozellikle cikolatall pastalarin yapilmasinda kakaolu pandispanya (gato) kullanilir. Yumurta, seker, un, nisasta,
kabartma tozu, vanilya ve ovaleks karisimindan hazirlanan hamura rendelenmis ¢ikolata (kuvertir-bitter veya
madlen) ya da kakao ilave edilerek hazirlanir. Genellikle kakaolu gato hazirlanirken hamura karismasi daha
kolay oldugu icin kakao eklenir.

Not: Ovaleks, pastacilikta kullanilan bir katki maddesidir. Ovaleks ile yapilan pandispanya daha siingerimsi,
g6zenekli bir yapiya sahip olur ve uzun sure tazeligini korur. Kabarma miktarini artirir ve daha fazla Griin elde
edilmesini saglar.Bayatlamayi uzun sire 6nler , standart kaliteli lezzetli Griinler elde edilir. Zaman ve is
glcunden buyUk tasarruf saglar, Gretim glvencesi verir. Ovaleks ile hazirlanan pandispanyalarda kabarmama
gibi sorun yasanmaz.
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