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KAKAOLU PANDISPANYA

4 Adet Yumurta

4 Kahve Fincani Toz Seker
3 Kahve Fincani Un

2 Yemek Kagigi Kakao

2 Yemek Kagigi Sivi Yag

3 Yemek Kagigi Kaynar Su
1 Paket Kabartma Tozu

1 Paket Vanilya

Yumurta aklarini cam bir kasede krem santi kivamina gelinceye kadar ¢irpin. Sekerin yarisini ekleyin ve seker
eriyinceye kadar ¢irpin. - Ayri bir kasede yumurta sarilarini, kalan seker ve kaynar su ile seker eriyinceye kadar
yaklasik 6-7 dk. ¢irpin. Seker eriyince yagdi ve ¢ok az ¢irpin. Toz malzemeleri birlikte eleyin, yumurta aklar ve
sarilari ile birlestirerek ¢ok az daha ¢irpin. (bu agsamada mikser yerine ¢irpma teli yada tahta kasik kullanirsaniz
daha iyi olur) Yaglanmis ve unlanmig kaliba dokerek, énceden isitiimis 180 derece firinda yaklasik 40-45 dk.
batirdiginiz kirdan temiz ¢ikincaya kadar pisirin. (Benim firnim tam 1 saatte pigiriyor ve ben 55 dk. dan dnce
kapagini kesinlikle agmiyorum, siz firininizin performansina goére 45. dakikadan sonra kapag@i ¢ok az agarak
kontrol edebilirsiniz)
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