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KAKAOLU PANDISPANYA

h ://www.droetker.com.tr

Hamur:

150 g un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu

1 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao (tepeleme)
5 yumurta

125 g toz seker

1 yemek kasigi sivi yag

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

Kalip:

Kelepgeli kalip (& 26 cm)

Kaliba pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

kakaolu pandispanya 24 26 cm hamurun hazirlanisi ve pisirme

Un, hamur kabartma tozu ve kakaoyu karistirip eleyin.

Yumurta ve toz sekeri ¢cirpma kabina alin ve rengi beyazlagincaya kadar yaklagik 5 dakika mikserin yiksek
devrinde ¢irpin. Stre sonunda sekerli vanilin ve sivi yagi ilave edin. Duslik devirde ¢irpmaya devam ederek
hazirladidiniz un kargimini 3 seferde ilave edin. Hamuru hazirladiginiz kaliba dékin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 30 - 35 dakika

Firindan ¢ikarip 3-4 dakika bekletin. Kalibin kenarlarini ince bir spatula ile siyirarak ayirin, kelepgeyi ¢ézin ve
pandispanyay! kaliptan ¢ikarin. Tel Gzerine alin ve sogumaya birakin.

kakaolu pandispanya 24 26 cm 4

Pisirme kagidini ayirip enlemesine iki veya Uge kesin.
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