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KAKAOLU PANDISPANYA

Yarim bardaktan iki parmak fazla toz seker
4 yumurta

2 yemek kagsidi kakao

1 cay kasig! rendelenmis limon kabugu

1 su bardagindan biraz fazla un

1 paket vanilya

Tuz

Pirizsuz bir pandispanya i¢in dnce yumurta aki ile toz sekeri kdplrene kadar ¢irpin. Tuzu da ekleyin ve
¢irpmaya devam edin. Yumurta sarisini ve vanilyayi de ilave ederek ¢irpmaya devam edin.

Limon kabugu, kakaoyu da ekleyin ve karistirin. Unu da azar azar ilave ederek karistirin.

Pisireceginiz firin tepsisini veya borcami tereyagiyla yaplayip Gzerine un serpin. Ardindan hazirladiginiz hamuru
tepsiye dokiin. 180 derece 1sitilmis firinda 40 dakika pisirin.

Pistikten sonra firnn kapagini aralik birakarak kekin yavagga sogumasini bekleyin.

Pandispanyay! firndan ¢ikarin, 10 dakika daha sogumaya birakin, daha sonra kenarlari bir bigakla gevsetin ve
tamamen sogumasi i¢in bag asagi bir tel 1zgara Uzerine gevirin. Kakaolu pandispanyaniz hazir.

Not: Yumurtalarin oda sicakliyinda olmasi gerekiyor. Bu nedenle pandispanyanizi hazirlamadan bir saat énce
yumurtalari dolaptan c¢ikarin ve dinlendirin. Unu eleyin. Pandispanyayi karistirirken hi¢ un ya da kakao topag!
kalmamasina dikkat edin. Karigimi tepsiye doktiikten sonra Ustiunu diizeltmeyin ya da tepsiyi tezgahin Gzerine
vurmayin, oldugu gibi birakin.
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