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KAKAOLU PANDISPANYA

Fatos Aktas

4 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

4 turk kahvesi fincani elenmis un (tepeleme olmayacak)
3 yemek kasig kakao

1 fiske tuz

1,5 tlrk kahvesi fincani kaynar

4 adet yumurta akini 1 fiske tuz ile kar olana kadar mikserle ¢irpiyoruz. Kar halini alinca bir kenarda
bekletiyoruz. Cirpma kabimiza yumurta sarilarini ve toz sekeri aliyoruz iyice girpiyoruz. 1,5 fincan kaynar suyu
azar azar ilave edip mikserle ¢irpiyoruz. Kabartma tozunu vanilyayi ve kakaoyu ekliyoruz. Elenmis unumuzu
ilave ediyoruz, en son kar haline getirdigimiz yumurta akini séndirmeden bir spatula yardimi ile karigtirarak kek
hamurumuza yediriyoruz. Yagli kagit serili kabimiza kek karigsimimizi aliyoruz. 170 derecede 35 dakika kadar
pisiriyoruz. Pandispanya kekimiz soguduktan sonra kaliptan ¢ikaralim.

Not: Pandispanyamizi sade istersek kakao koymuyoruz.
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