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KAKAOLU PANCAKE

2 adet yumurta

2 yemek kasigi toz seker

200 ml. sit

1,5 su bardagi un

4 tath kasigi kakao

1 paket kabartma tozu

Servisi igin:

1/2 su bardagi sekersiz ¢ig krema
90 gram bitter ¢ikolata

Yumurtalar ve toz sekeri derin bir karigtirma kabina alin. Mikser yardimiyla, hizli devirde karigtirin.

Sat, un, kabartma tozu ve kakao ilave ettikten sonra karistirma islemini strdtrtn. Koyu kivamli fakat hafif
akigkan bir hamur elde etmelisiniz.

Yanmaz/yapigmaz tabanl tavayi ¢ok az miktarda sivi yagla yaglayin. Yagin fazlasini kagit havlu yardimiyla alin.
Hazirladiginiz hamur kansimindan bir blytk kasik kadar alip tavaya dokin.

Yuvarlak bir sekil alan hamurlari, her iki tarafini da ters gevirip orta ategte renk alana kadar kizartin.

Sekersiz ¢ig kremayi kisik ateste kaynamaya birakin. Uzeri képuk kdpik olmaya bagladijinda ocaktan alin.
Kiguk pargalara ayirdiginiz bitter gikolatayi, kaynama noktasina gelen kremaya ekleyip kendi sicakhiginda
erimesini saglayin.

Servis tabadina aldiginiz pankekleri Ust Uste dizin. Hazirladiginiz ¢ikolata sos egliginde servis edin.
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