
Yiyiniz içiniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'ın lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KAKAOLU NANELİ PUDİNGLİ PAMUK KEK

4 yumurta</span>
1 su bardağı toz şeker</span>
1 su bardağı sıvı yağ</span>
1 paket krema (200 ml)</span>
1 portakalın rendelenmiş kabuğu</span>
Un (yaklaşık 2,5 su bardağı kadar)</span>
2 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu</span>
1 paket Pakmaya Çikolatalı Naneli Puding

Yumurtaları şekerle birlikte iyice çırpın.
Sıvı yağı, kremayı, Pakmaya Hamur Kabartma Tozu�nu ekleyip biraz daha çırpın.
En son unu ilave edip karıştırın.
Hamuru ikiye ayırın.
Yarısına Pakmaya Çikolatalı Naneli Puding ekleyip spatula ile tüm malzemeyi birbirine yedirin.
Yağlanmış yuvarlak kek kalıbına dönüşümlü olarak hamurları dökün.
Önceden ısıtılmış 180 dereceye ayarlı fırında, 40-45 dakika pişirin.

© lezzetler.com tarif no:146973 • adı:Kakaolu Naneli Pudingli Pamuk Kek • gönderen:Nur Bay • indirme tarihi:02.04.2025 - 08:41

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kakaolu-naneli-pudingli-pamuk-kek-vt106593
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/kakaolu-naneli-pudingli-pamuk-kek-146973.jpg
http://www.tcpdf.org

