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KAKAOLU NANELI PUDINGLI PAMUK KEK

4 yumurta</span>

1 su bardagi toz seker</span>

1 su bardagi sivi yag</span>

1 paket krema (200 ml)</span>

1 portakalin rendelenmis kabugu</span>

Un (yaklasik 2,5 su bardagi kadar)</span>

2 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu</span>
1 paket Pakmaya Cikolatali Naneli Puding

Yumurtalar sekerle birlikte iyice ¢irpin.

Sivi yagdi, kremayi, Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[ZInu ekleyip biraz daha ¢irpin.

En son unu ilave edip karigtirin.

Hamuru ikiye ayirin.

Yarisina Pakmaya Gikolatall Naneli Puding ekleyip spatula ile tim malzemeyi birbirine yedirin.
Yaglanmig yuvarlak kek kalibina dénligimli olarak hamurlari dokan.

Onceden isitilmig 180 dereceye ayarli firnda, 40-45 dakika pisirin.
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