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KAKAOLU MUZLU SARMA

125 Gr Sana Klasik

1 Bardak un

1 Paket kakaolu biskivi

1 Bardak seker

1 Adet istege gére damla sakiz
2 Adet muz

1 Litre st

Derin bir tencerede margarini eritin, unu ekledikten sonra yaklasik 5 dakika kavurun. Kullandiginiz tencere teflon
olursa daha rahat edersiniz. Burada ununuzu yakmamaya ve strekli karistirmaya dikkat edin. Un hafif
pembelestiginde yavas yavas situ ilave edin. Ardindan sekeri koyun ve karistirarak ocakta pisirmeye devam
edin. Kaynamaya basladiginda ocagin altini kisin. Vanilya ve ufalanmis damla sakizini ekleyin. Birkag dakika
sonra ocaktan alin. Eger muhallebinizde topaklanma olduysa yaklasik 10 dakika mikserle ¢irpin. Bu hem
muhallebinin sakiz gibi uzamasini saglayacak hem de topaklanmayi dagditKakaolu biskiviyi un gibi incelene
kadar rondodan gegirin. Dikddrtgen seklindeki bir borcama streg film serin ve Uzerine dnce ufalanmig biskuviyi
ardindan muhallebiyi dokin. Yaklasik bir saat kadar bekledikten sonra muzlari kip kip dograyin, pastanizin
tim ylzeyini kaplayacak sekilde dizin. Streg filmi sararak rulo haline getirin. Buzdolabinda 2-4 saat beklettikten
sonra servise hazir.
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