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KAKAOLU MUZLU RULO KREP

2 adet yumurta

1 dolu corba kasigi kakao

1 su bardag st

3/4 su bardagi un

Yarim su bardag toz seker

1 paket vanilya

Muz

Hazir ¢ikolata sosu ve paketin Uzerinde yazan miktarda st

Seker ve yumurtay iyice ¢irpin. Uzerine kakao, vanilya ve yavag yavas un ekleyerek iyice ¢irpin. Daha sonra bu
karisimi 15 dakika kadar bekletin.

Bu esnada Uzerindeki tarife gore ¢ikolata sosunuzu hazirlayin.

Krep tavasini ¢ok az yaglayin, tGzerine bir dolu kepce hamur dékip tavayi daire seklinde gevirerek karisimin
bitln tavaya yayllmasini saglayin.

Iki ylzU pisen krepi duz bir tabagda alin. Tam u¢ kismina muzu koyun ve rulo seklinde sarin. Keskin bir bigakla
yaklasik iki parmak kaliniginda dilimledikten sonra ister yan olarak ister dik olarak servis tabagina alin.

Uzerine cikolata sosu ddkerek servis edebilirsiniz.
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