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KAKAOLU MUZLU IRMIK TATLISI

1 litre st

8 yemek kasigi toz seker
50 gram margarin

8 yemek kasigi irmik

1 adet muz

1 su barda@i hindistancevizi
1 adet vanilya

4 yemek kasigi kakao

1 litre s(tln icinde sekeri, irmi@i ve hindistancevizini koyarak orta ateste kaynayana kadar surekli karigtirarak
pisirin. Koyulasip fokurdamaya baslayinca icine vanilyayi ekleyip karistirin ve ocaktan indirin.

Uygun buyUklUkteki borcama tatlinin yarisini dékin. Muzlari dilimleyip tatlinin Gzerine dizin.

Tatlinin tencerede kalan yarisinin igine 4 yemek kasigi kakaoyu dokip iyice karigtirin.

Daha sonra kakaolu tatly dizdiginiz muzlarin Gzerine dizin.

Tatli oda sicakhiginda soguduktan sonra buzdolabina koyun 4-5 saat bekletin.

Buzdolabindan cikardiginiz tath artik bicakla kesilebilecek kivama gelmis olmali. Tatliyi genisge bir tabagda
dizgunce ters yuz edin.

Beyaz tarafi Uste gelen tatlinin Gzerini stislemek isterseniz degisik sekilde sekilli kaliplar kullanabilirsiniz.
Kakaoya bastiracaginiz kalip ile tatlinin Gstiinde izler birakabilirsiniz.

Daha sonra dilimleyip servis yapabilirsiniz.
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