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KAKAOLU MUHALLEBI

Malzemeler

5 su bardagi sit

7 yemek kasigi tozseker

2 tepeleme yemek kasigi un

3 tepeleme yemek kasigi kakao

1 paket vanilya

1 adet yumurtanin sarisi

50 gr tereyadi (taze kaymak ya da krema da kullanilabilir)

Yapiligi

S0t ve tozseker orta boy bir tencereye koyulur.

Un ve kakao ilave edilip kisik ateste, surekli karistirilarak kaynayincaya kadar pisirilir.

Muhallebi kivamina gelip kaynamaya baslayinca ocaktan alinir.

Henlz sicak haldeyken vanilya, yumurta sarilari ve tereyagi ilave edilir. Mikserin ylksek devriyle en az 7-8
dakika kadar ¢irpilir.

Muhallebi kup bardaklarina ya da kaselere paylastirilip buzdolabinda bekletilir. Hindistancevizi, findik, badem ve
gofretle sUslenerek servise sunulur.
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