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KAKAOLU MUHALLEBI

1 litre st

1 cay bardagi piring un

2 ¢orba kasiJi bugday nisastasi
2 corba kasiJi kakao

1 su bardag seker

1 paket vanilya

Tencereye soguk sit, pirin¢ unu, nisasta, kakao ve seker konur. Pirtiz kalmayana dek karistirilir. Sonra orta
ateste surekli karistirarak kivam alalana dek pisirilir. Atesten almadan hemen 6nce vanilya katilir. Muhallebi
kaselere konur. Buzdolabinda en az 2 saat sogutulur.
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