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KAKAOLU MUFFIN

110 gr. tereyagi

200 gr. toz seker

2 adet yumurta

85gr.un

1 paket kabartma tozu
yarim ¢ay kagsigl karbonat
1 ¢cimdik tuz

45 gr. kakao

1 tath kasigi vanilya 6zutu
120 ml. sit

1 paket sade kremsanti (lizerine)
10 adet vigne (Uzerine)

Yag ve sekeri birlikte krema kivamina gelene kadar ¢irpin. Teker teker yumurtalar ekleyerek ¢irpmaya devam
edin. Ayri bir kapta un, kabartma tozu, karbonat, tuz ve kakaoyu eleyin. Unlu karigimi yagh karigsimin igine katip
¢irpin. Sitl ve vanilyayi yavasca ekleyip ¢irpmaya devam edin. Olusan karisimi kapkek tepsisinin her bir
gdzune ortak miktarda paylastirin. Hamuru 175 dereceye ayarladiiniz firnda yaklasik 25 dakika pisirin. Bir
yandan Dr. Oetker kremsantiyi hazirlayip dolapta biraz bekletin. Kekler pistikten sonra, kremsantiyi krema
torbasi yardimiyla keklerin tzerine sikin. En tepesine de énceden hazirladiginiz vigneleri yerlestirin.

Fotograf "merklr" tarafindan génderildi. 30.09.2020
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