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KAKAOLU MUFFIN

3 yumurta

1.5 su bardagi toz seker
1 su bardag st

1 su bardagi sivi yag

8 tepeleme yemek kasigi un
1 yemek kasigi yogurt
1.5 paket kakao

2 kabartma tozu

2 vanilya

Uzeri igin:

1 su bardagi soguk st
1 paket kremsanti
Pasta sUsleri

ilk olarak kremsantiyi soguk siitle ¢irpip katilagsmasi icin dolaba kaldirin.

yumurta ve sekeri kdprine kadar ¢irpin.

Ardindan siviyadi ve sutl karisima ekleyip guizelce ¢irpin.

Un, kabartma tozu ve vanilyayi elekten gegirerek yavasga karisima ekleyin.

Kakaouyu da ekledikten sonra karisimimizi bir silikon spatula veya tahta kasik yardimiyla asagidan yukariya
olacak sekilde yavasca karistirin.

Keki bu kisimda ¢ok fazla karigstirmamaya dikkat edin.

Yaglanmis muffin kaplarina karigsimi boltstarin.

Kek karigimini dnceden isitilmig 180 derecelik firina atip 35-40 dakika pisirin.

Kekin ilk sicaklidi ¢iktiktan sonra Gzerine kremsanti ekleyerek servis edebilirsiniz.
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