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KAKAOLU MOZAIK KURABIYE

4 Yemek Kagsigl Sana Hamurisi
2 Corba Kagigi kakao

3 Corba Kasidi pudra sekeri

3 Corba Kasigi un

1 Su Bardagi un

1 Paket vanilya

Un ve yag@ini bir kaba alip elinizle ufalayin. Uzerine pudrasekeri ve vanilya yi ekleyip iyice karigtirin. Yumurtay!
ilave edip yodurun. Hamuru ikiye bélln ve bir pargasina kakao ilave edip tekrar yogurun. Her iki hamur
parcasini eliniz ve oklava yardimi ile, yaklasik iki parmak eninde ve bir parmak kalinliginda seritler haline getirin.
Kakaolu hamur altta kalacak sekilde diger hamuru Uzerine koyup elinizle bastirin. Daha sonra hamuru boydan
boya ikiye kesin. Kesilen pargay!, kakaolu kismi yukarida kalacak gekilde yeniden diger hamura yapigtirin.
Ustten bakildiginda hamur geridinin yarisi kakaolu, yarisi sade olmali. Hamuru bir parmak kalinliginda dilimleyin.
Yaglanmis bir firin tepsisine dizin. Onceden isitilmis 180 derece firinda 15 dakikada pisirin. Soguduktan sonra
servis yapin.
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