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KAKAOLU MOZAIK KURABIYE

1 su barda@i + 3 ¢orba kasiJi un
4 corba kasigi tereyagi

3 corba kasi§ pudrasekeri

1 paket vanilya

1 adet yumurtanin aki

2 corba kasiJi kakao

Un ve tereya@ini bir kapta elinizle ufalayin. Uzerine pudrasekeri ve vanilyayi ekleyip, iyice karigtirin. Yumurtay!
ilave edip, yogurun. Hamuru ikiye boliin ve bir par¢asina kakao ilave edip tekrar yogurun. Her iki hamur
parcasini yaklasik iki parmak eninde ve bir parmak kaliniginda seritler haline getirin. Iki pargay: Ust Uste koyup
elinizle bastirin, boydan boya ikiye kesin. Kesilen pargay! diger par¢canin Ustline koyun. Hamuru bir parmak
kalinhginda dilimleyin. Onceden isitiimis 180 derece firinda 15 dakika pisirin.
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