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KAKAOLU MOZAIK KEK

1.5 ( 3/2) Paket Kabartma Tozu
3 Yemek kagigl Kakao

Yarim Paket Margarin

Yarim Gay bardagi Sivi Yag

1.5 (3/2) Su bardagi Sut

1.5 (3/2) Su bardagdi Toz Seker
3 Su bardagi Un

1 Paket Vanilya

3 Adet Yumurta

Yumurtay! ve sekeri bir kapta iyice kdpiirene kadar girpin. Uzerine margarini, sivi yagi, sttt ekleyip tekrar cirpin.
Unu, vanilyayi, kabartma tozunu ekleyip iyice birbirine yedirin. Yaglanmis kek kalibina hamurun yarisini dékin.
Kalan yarisina 3 ¢orba kasigi kakao ve 1 ¢orba kasigi suyu karistirip ¢irpin. Ardindan kek kalibina ekleyin. 180
derecede 1sitiimig firnda yarim saat pigirin. Yarim saat sonunda pistigini kontrol etmek icin bir bigagin ucunu
keke batirin, ardindan sogumasini bekleyip servis edin.
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