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KAKAOLU MEYVELI TART

Pelin Yanik

2 adet yumurta

1 cay bardad seker

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi siviyag
2 yemek kasigi kakao
2 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2,5 cay bardagi elenmig un
Usti igin:

Ahududu

Bogartlen

Gilek

1 paket tart jolesi

Once kek malzemelerini sirasina gére kaba dokiiyoruz. ilk olarak kek yapar gibi yumurta ile sekeri ¢irpin.
Ardindan sit ve sivi yadi ilave edip tekrar ¢irpin. Kakaosunu ekleyip mikser yardimi ile kakaoyu yedirin. 2,5 ¢ay
bardadi unu eleyin daha sonra vanilya ve kabartma tozunu da eleyin ve mikser yardimi ile cirpmaya devam edin.
Tart kalibini yaglayip karnigimi dékin, énceden isitilmis 180 derece firina koyun. Hazir kremayi kutunun
arkasindaki dlgllerle yapin. Kek pistikten sonra sogumasini bekleyip kaliptan ¢ikarin. Ortasina kremayi dékin.
Bégartlen, cilek ve ahududu ile stsleyip, ayni sekilde tart jolesini de paketin arkasindaki élgutler dogrultusunda
hazirlayip meyvelerin Gzerine dékin.

© lezzetler.com tarif no:118197 « adi:Kakaolu Meyveli Tart » génderen:dertli baba « indirme tarihi:21.05.2024 - 12:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kakaolu-meyveli-tart-vt86694
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/kakaolu-meyveli-tart-118197.jpg
http://www.tcpdf.org

