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KAKAOLU MANTAR KURABIYE

1 paket margarin

1 su bardagi misir nigastasi
1 su bardagi pudra sekeri

1 paket vanilya

1 corba kasigi kakao
Alabildigi kadar un

Yumusak margarin, nisasta, pudra sekeri, vanilya ve kakao parmak uglariyla karistirilir. Sert ve sekil alan bir
hamur elde edene kadar un eklenir. Hamur strece sarilir, buzdolabinda 1 saat dinlendirilir. Daha sonra hamurda
ceviz kadar pargalar alinir, icinde pudra sekeri bulunan tabakta yuvarlanir. Kurabiyeler yagsiz tepsiye az aralikli
dizilir. Ortalarina soda sisesi agzi ile bastirilir. Tepsi 6nceden isitlmis 190 derce firina verilir. Kurabiyelerde
catlaklar olusana kadar pisirilir. (15-20 dakika)

jo )

Fotograf "imsak" tarafindan génderildi. 25.02.2021
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