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KAKAOLU MANDALINALI MUHALLEBI

1 litre st

1 su bardagi toz seker

3 ¢orba kasiJ! piring unu

3 ¢corba kasiJi bugday nisastasi
4 corba kasigl kakao

1 su bardag mandalina suyu

Bir tencereye st ve toz sekeri koyup kaynatin. Ayri bir kapta piring unu, nisasta, kakao ve mandalina suyunu
¢irpip kaynamakta olan stte ekleyin. Koyulasana kadar pisirin. Kaplara bosaltip sogutun. Gikolata rendesi ve
mandalina dilimleri ile sUsleyerek servis yapin.
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