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KAKAOLU MAKARONLAR

2 adet yumurta aki

50 gr file badem

1 su bardagi pudra sekeri
3 yemek kasigi kakao

3 yemek kasigi tozseker
120 gr bitter ¢ikolata

1 yemek kagigi margarin
Yarim su bardagi krema

Pudra sekeri, badem ve kakaoyu rondoda un olana kadar ¢ekin,Ayri bir kapta yumurta aklarini girpmaya
baslayin,Yumurtalar kar olmaya yakin 3 yemek kasidi sekeri ekleyip kar olana kadar ¢irpin,Bademli karigimi
yavag yavas yumurtalara ekleyip bir spatula veya tahta kasikla iyice karistirin,

5.Hamuru sikma torbasina koyup altina pisirme kagidi veya silikon mat yaydiginiz tepsiye aralikli olarak
istediginiz blyUklUkte yuvarlaklar olacak sekilde sikin, Tepsiyi birkag kere yere vurun,Makaronlarin kurumasi
icin 1 saat kadar disarida bekletin,Onceden isitiimis 175 derecelik firnda 10-15 dk kontrolli olarak pisirin.
Makaronlarin kurumasini beklediginiz sirada ganaji hazirlayin. Bunun igin tim malzemeleri kU¢Uk bir tencereye
alip bu tencereyi i¢ini su doldurdugunuz bagka bir tencerenin igine oturtup ocaga alin (ben mari usull), Tdm
malzemeler eriyip iyice birbirine karisana kadar karistirin,Ocaktan alip kabuk baglamamasi i¢in arada
karistirarak sogutun,Firindan ¢ikardiginiz makaronlar soguduktan sonra arasina ganaj surerek ikisini sirt sirta
kapatin.

Fotograf "Segil Anli" tarafindan génderildi. 28.06.2019
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