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KAKAOLU LORLU KURABIYE

1 kasik seker

1 kasik kakao

350 gram lor

10 fincan un

300 gram margarin

3 tane ymurta

Yarim ¢ay bardagi sivi yag
1 tane vanilya

1 tane kabartma tozu

2 bardak seker

Oncelikle loru 1 gorba kasig seker ve 1 gorba kagigi kakao ile iyice karigtirin
Kulak memesinden biraz sert kivama gelen hamuru findik blyutkligtinde toplar yapin.
Hazirladigimiz kakolu toplar buzdolabinda 1 saat bekletelim

Toplar dolapta beklerken dig harcimiz i¢in; un, yumurta, seker ve margarini karigtiralim sivi yagi ekleyelim ve

yoguralim.
Daha sonra 1 paket vanilya ve kabartma tozu ekleyip yogurmaya devam edelim.

Kulak memesi kivamina gelen hamurlardan kurabiye igin pargalar koparalim ve avug iginde agalim.

Dolapta bekleyen kakolu toplarimizi hamurun ortasina yerlestirilerek kapatalim.
Hazirladi§imiz kurabiyeleri dnceden 180 derece isitilmig firinda pigirelim.
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