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KAKAOLU LOR KREMASI

Kullanilacak malzeme:

250 gram lor peyniri,

150 gram pudra sekeri,

1 kahve fincani siit,

100 gram kakao,

rendelenmig 50 gram sitli gikolata,
3 yumurta.

Yapimi: Kakaoyu bir kahve fincani ste karistirarak pisirmeli ve bir kenarda iyice sogutmali. Lor peynirini tahta
kasikla ddverek iyice islemeli. Peyniri ¢cirparken yumurtalarin sarilarini teker teker katip buna yedirmeli.
Girpmaya ara vermeden 6nce rendelenmis ¢ikolatayi, sonra sitli koyu kakaoyu azar azar katip yedirmeli. Pudra
sekerini de serpistirmeli. Bu isler yapilirken yumurtalarin aklarini bir ¢imdik tuzla ¢irparak kar kdptgu durumuna
getirmeli. Sonra bundan kasik kasik almali ve peynirli karisima katip iyice yedirmeli.

Kremanin hazirlanmasi tamamlaninca bunu bir kristal kAseye bogaltip buzdolabina kaldirmali ve servis vaktine
kadar orada tutmali.
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