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KAKAOLU KURABIYE

2 yumurta

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi un

1,5 su bardagi misir nisastasi
4 corba kasigi erimis tereyagi
4 corba kasigl susam

2 ¢orba kagsi§i dévilmdis findik
1 cay bardagi Hindistan cevizi
3 corba kasiJi kakao

2 ¢orba kasiJi sivi yag

Yumurtanin bir tanesinin akini ayirip kalanini kabin igine kirin. Uzerine tereyagi, Hindistan cevizi, sivi yagla
karnstinlmis kakao, nisasta ve unu ekleyip yogurun. Son olarak kabartma tozu ekleyip yumusak bir hamur yapin.
Bu hamuru 15 dakika dinlendirin. Daha sonra hamurdan yuvarlaklar yapin ve dnce yumurta akina sonra da
susama ve findiga bulayarak tepsiye dizin. 200 derecedeki firinda 15 dakika kadar pismeye birakin.

Not: Kakaoyu yagla karistirmak rengini daha glizel koyu kahve veya ¢ikolata rengi yapiyor.
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