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KAKAOLU KURABIYE

200 gr.Un

100 gr.Fecola

20 gr. Kakao

80 gr.Margarin

120 gr. Seker

1 Yumurta

1 Paket Vanilya

2 Tath Kagigi Kuru Maya
Sut

Tuz

Un, nisasta, kakao, seker ve mayayi karistirin. Ortasini havuz gibi a¢in. Yumurtayi, 80 gr. kiip kiip kesilip,
yumusatiimig margarini, vanilyayi ve 5 ¢orba kasigi soguk sutl koyun. Minciklayarak yumusak bir hamur haline
getirin. Seffaf folyoya sararak buzdolabinda yarim saat dinlendirin.

Buzdolabindan ¢ikarttiginiz hamuru 5 mm kalinliginda agin. Bisklvi kesecikleriyle dilediginiz sekillerde kesin. Bir
firn tepsisine aliminyum folyo serin, yaglayin. Uzerine kurabiyeleri dizin. 180 dereceye ayarlanmis firnda 15-20
dk. pisirin.

Fotograf "Ahben" tarafindan génderildi. 03.03.2020
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