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KAKAOLU KURABIYE

6,5 ¢corba kasidi tereyadi veya margarin
5 ¢orba kasiJi esmer seker

1 adet yumurta

1,5 su bardagi un

3 corba kasiJi kakao

1 cay kasigi kabartma tozu

50 gr. beyaz ¢ikolata

2 ¢orba kagsi§i dévilmis findik

Pudra sekeri

Yag ve sekeri biendirda karistirip, yumurtay da ekledikten sonra ¢irpmaya devam edin. Daha sonra kakao, un
ve kabartma tozunu da bu karigsima ekleyerek karistirmaya devam edin. Karigim iyice koyulastiktan sonra, bir
kasik yardimiyla 18 parca halinde bir firin tepsisine yerlegtirin. 6 tanesine kirlmis beyaz cikolata, 6 tanesine
dévulmus findik pargalarini ve kalan diger 6 taneyi de sade olarak 190 dereceli firnda 10-15 dk. pisirin.
Kurabiyeleri soguttuktan sonra kalan 6 tane sadenin tzerine pudra sekeri serperek servis yapin.
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