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KAKAOLU KURABIYE
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1 yumurta

1 su bardagi un

Yarim su bardagi kakao

Yarim ¢ay kasigi karbonat

%3 su bardagi tuzsuz tereyagi

2 su bardagi ve Vs su bardagi toz seker
1 cay kasig vanilya

Oncelikle her hamur isinde oldudu gibi bunda da firini isitin. Firin tepsisine yagh kagit serin ve kenarda hazir
edin.

Unu, kakaoyu ve kabartma tozunu kiguk bir kaseye koyun ve iyice yogurun.

Tereyagdini kU¢Uk bir tavada orta ateste yarisina kadar eritin. Atesten alip tamami eriyene kadar karistirin.
Sogumasi igin bir kenara koyun.

Sekeri blyik bir kaseye koyun ve tereyagini ekleyin, iyice karistirin. Daha sonra yumurtayi ve vanilyayi ekleyin,
birlesene kadar karigtirin.

Un karigimini yavas yavas ekleyin ve yogurun.

Hamuru pargalara bélin. Toplar halinde yuvarlayin ve firin tepsisine yerlestirin.

Kurabiyeleri 12 dakika pisirin. Kurabiyelerin tst kismi islak degil yumusak olmali. Kurabiyelerin nemli kalmalari
icin firndan c¢ikarin. 10 dakika veya kurabiyelerin alt kismi yeterince sertlesinceye kadar firin tepsisinde
sogumaya birakin.

Not: Kurabiyeler biraz kabarik olacak. Kurabiyeleri kagigin tersiyle hafifge bastirabilirsiniz.
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