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KAKAOLU KURABIYE

1 adet yumurta

4 cay bardagi toz seker

1 cay bardagi sit

150 gram margarin

3 corba kasiJi kakao

1 paket kabartma tozu
Aldigi kadar un

Uzeri igin:

2 corba kasiJi kakao

8-10 adet kavrulmus findik

Yumurta ve toz sekeri ¢irpin. Uzerine oda sicakliginda margarin, sit, kakao ve kabartma tozunu ekleyin. Azar
azar un ilave ederek kulak memesi yumusakliginda bir hamur hazirlayin. Bir saat buzdolabinda beklettikten
sonra merdane yardimi ile acin. A¢tiginiz hamurdan bardak agzi ile pargalar kesin. Yagl kagit serdiginiz firin
tepsisine kurabiyeleri dizip, dnceden isitilmig 150 derecelik firnda 10 dakika pisirin. Servis tabagina alip
Uzerlerine kakao serpin. Findikla sUsleyip servis yapin.
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