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KAKAOLU KURABIYELER

150 gr. margarin

2 yumurta

6 yemek kagsidi sut

1 paket vanilya

Yarim paket kabartma tozu
4 yemek kasigi siviyag

2.5 su bardagi un

2 yemek kagsidi kakao

1 cay bardagdi toz seker

Bir kapta yumurta, seker ve s(itl, seker eriyince ye kadar karigtirin.

Margarin ve siviyag ilave edin. Vanilya ve kabartma tozu ekleyerek hamuru yogurun.

Hamurun yarisini 2 yemek kasigi kakao ilave ederek yodurup islak bir bez altinda 20 dk. bekletin.
Unladiginiz tezgahta kakaolu ve beyaz hamuru ayri ayri 1 cm kalinliginda agin.

Istediginiz sekillerde kalipla kesin. Kestiginiz hamurlarin ortalarini bagka bir kalipla kesin.

En icteki hamurlari ¢ikarip degis tokus yapin.

Orta isili firnda 20 dk. pisirin.

Servis yapin.
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