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KAKAOLU KURABIYE

20 Gorba kasigi margarin
2 Su Bardagi Toz Seker
1 Gorba kasigi Vanilya

1 GCorba kasigi Su

1 Su Bardagi Un

1 Adet Yumurta Ak

2 Gorba kagigr Kakao
Uzerine renkli sekerleme

6,5 ¢orbakasigi yagi, unu ve suyu hamur haline gelene kadar yogurun. Hamuru rulo haline getirip 4-5 mm.
kalinhginda kesin.

200 derecede yaklasik 6-8 dakika pisirin ve sogumaya birakin.

Kalan yagi, bir su bardagi toz sekerle karigtirip, i¢cine yumurta akini, kakaoyu ve vanilyayi ekleyin.
Yumusayincaya kadar karistirmaya devam edin. )

1/2 su bardag toz sekeri, 1/2 yemek kasidi suyu karistirin. Onceden hazirladiginiz kligtik kurabiyelerin yarisinin
Ustiine kakaolu karisimi sirtn.

Daha sonra kalan kurabiyeleri Ustline kapatarak karigimi egit olarak paylastirin. Dilerseniz renkli sekerlerle
susleyebilirsiniz...
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