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KAKAOLU KREP

2,5 su bardagi sit

2 ¢ay bardagi un

3 adet yumurta

1 tath kasidi toz seker

2 corba kasiJi kakao

50 gram eritilmig margarin
Iciigin:

3 ¢orba kasiJ! piring unu
2 su bardagi sut

2 corba kasi§i toz seker

1 paket sekerli vanilin

2 adet muz

Sislemek icin:

8-10 adet kiraz sekerlemesi
1 corba kasigi kakao

1 tath kasidi tarcin

Krebi hazirlamak i¢cin margarin hari¢ tim malzemeyi bir kaba koyup ¢irpin. Daha sonra margarini ekleyip
karistinn. Tavayi yaglayip kizdirin. Hazirladiginiz hamurdan bir kepce alip tavaya dékin ve orta ateste arkali
Onli pisirin. Tavayi her seferinde yaglayarak tim karigim bitene kadar isleme devam edin. Diger taraftan bir
tencereye pirin¢ unu, sit, toz seker ve vanilyay alip ocaga oturtun. Koyulagsana kadar pisirip ocaktan alin.
Muzlari ezip muhallebiye ekleyin. Har¢ soguduktan sonra kreplerin icine koyup rulo seklinde sarin. Servis
tabag@ina alip Uzerlerine kakao ve targin serpin. Kiraz sekerlemesi ile slsleyerek servis yapin.
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