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KAKAOLU KOLAY PASTA

3 adet yumurtanin sarisi,

2 corba kasigi seker,

3 corba kasi§i tereyad,

2 yaprak jelatin,

1 ¢corba kasigi bitter gikolata,
2 corba kasigi krem santi,

1 paket hazir pandispanya

Yumurta sarilarini ve sekeri bir kaba alin. Kabarana dek ¢irpin. Cirpilarak krem kivamina getirilmis tereyagdi ve
¢ok az suyla eritilmis jelatinleri karistirin. Daha sonra karigima eritilmis ¢ikolatay ekleyin ve karigtirin.
Hazirladiginiz gikolatali karigimi ¢irpilmis yumurta sarilarini Gzerine ekleyin. Krem gsantiyi ilave edin.
Pandispanyayi 1 santimetre kalinliginda kesin. Klips seklindeki kaliba yerlestirin. Hazirladginiz karigimi
pandispanyanin Gzerine dokun. Uzerini bir spatlla ile diizleyin. Buzluga yerlestirip donana dek bekletin.
Dilerseniz Gzerine j6le slrerek servis yapin.

ML® Kakaolu Rulo Pasta icin tiklayin
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