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KAKAOLU KOLAY KREMA

Kullanilacak malzeme:

7 bardak siit.

4 yumurtanin sarisi,

1.5 bardak toz sekeri.

1/2 kahve fincani patates unu,
1/2 kahve fincani nisasta,

3/4 kahve fincani kakao.

1/2 cay kasigi tuz.

Yapimi: Bir tencereye sttle sekerin yarisini ve tuzu koyup kabi atese oturtmali. Karistirarak sekeri iyice eritmeli
ve sutl kaynamaya birakmali. Sit kaynamaya baglayinca sik sik karigtirarak veya savurarak sitli karigimi 25
dakika kadar kaynatmal..

Beri yanda porselen bir tencereye kakaoyla artan toz sekerini koymali ve bunlari iyice karigtirmali. Sonra
¢irparak bu karigima yumurtalarin sarilarini katmali ve bunlari birbirine iyice yedirmeli. Seker eriyince ¢girpmaya
ara vermeksizin karigima sirasiyle ve azar azar patates ununu, nisastayi ve kaynar sttl katmali Karigim birbirine
iyice yedirildikten sonra tencereyi orta isili bir atese oturtmall Karistirmaya ara vermeksizin kremay; boza
kivamina gelinceye kadar pisirmeli. Sonra tencereyi atesten alip kaseleri doldurmali ve bir kenarda sogumaya
birakmall.

Kremalar soguyunca servis vaktine kadar bunlari buzdolabinda tutmali.
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