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KAKAOLU KIVILI TARTOLETLER

ikbal Glrpinar

5-6 adet kivi

Yarim limon

3 bardak sit

2 kasik un

1 yumurta sarisi

Yarim bardak seker

5 kaslk kakao

1 kasik tereyagi

Tartélet hamuru icin

Yarim bardak pudra sekeri
200 gr tereyagi

Yarim ¢ay bardagi soguk su
1 tutam tuz

1 yumurta

Aldig1 kadar un

Hamur malzemeleri karigtirilarak yogrulur. Hamurumuz 15-20 dakika kadar buzdolabinda dinlendirilir. Bir
merdane yardimi ile hamurumuz agilir. Kiiglik tart kaliplarina agilan hamurdan pargalar kesilerek yerlegtirilir.
Onceden isitilmis 180 derecelik firinda 25 dakika pisirilen tartéletler sogumaya birakilir. Diger yandan kakaolu
kremasi icin, sut, kakao, seker, un ve yumurta sarisi girpilarak muhallebi kivamina gelene kadar pigirilir.
Ocaktan indirildikten sonra tereyag ilave edilerek karigtirilir. Sogumus olan tart hamurlarimizin iglerine
kremamizdan doldurulur. Kiviler dilimlenerek kremanin tzerine sekil verdirilerek yerlestirilir.
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