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KAKAOLU KIBRIS COREGI

500 gr bugday unu

Yarim ¢ay kasigi tuz

1 yumurtanin aki

1 paket Pakmaya Mayali Damla Sakizli Kibris Céregdi Harci
80 gr Pakmaya Pudra Sekeri

50 ml siviyag
130 ml 1k st
135 ml ihk su

2 yemek kasigi Pakmaya Kakao
1 paket Pakmaya Cikolata Sos (toz halinde)

Hamur yogurma kabina unu eleyin. Uzerine Pakmaya Mayali Damla Sakizl Kibris Géredi Harci[2ni dékiip
kasikla iyice karigtirin.

Daha sonra Pakmaya Pudra Seker[?]i, siit(, sivi yagi, Pakmaya Kakao[?lyu, Pakmaya Gikolata Sos[?u, tuzu ve
yumurta akini ilave edin.

Olgull suyu azar azar ilave ederek yogurmaya baslayin. Plrlzsiz ve hafif ele yapisan bir hamur elde edinceye
kadar 10 dakika kadar yogurun.

Hamurun Gzerini 6rtiin, ilik bir yerde yarim saat mayalandirin.

Hamuru bekletme surecinde yeniden hafifce yogurun. Yuvarlak ekmek geklinde toparlayin ve yagl kagit serili
firin tepsisine yerlestirin. Uzerini bir bicak yardimi ile arti (+) seklinde kesikler olusturun. Bu sekilde ilik bir
ortamda yarim saat daha mayalanmaya birakin.

Hamuru énceden isitilmis 180 dereceye ayarli firnda 40-45 dakika pisirin.
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