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KAKAOLU KEK

Milli EGitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Glclendirilmesi Projesi
Ankara 2006

6 yumurta

180 gun

150 g toz seker

1 corba kasigi kakao

Y2 ¢ay kasigilimon kabugu rendesi
Vanilya

Kalip yaglamak igin un ve yag
Uzerine:

1,5 corba kasigi pudra sekeri

Kalip yaglanir, unlanir. Un, kakao ve vanilya elenerek hazirlanir. Yumurtalar yumurta tenceresine kirilir. seker
eklenir. Ik bir yerde yumurtalar koyulasip 2-3 kati kabarincaya kadar ¢irpilir. Limon kabugu rendesi eklenerek
8-10 saniye de onunla ¢irpilir. Un ve vanilya eklenir, karigtirilir. Kalibin %" tine doldurulur. Onceden 180°C" de
isitilmig firnda 30[?2135 dakika pisirilir. 10 dakika bekletilerek 1zgara lizerine gikartilir. Uzerine pudra sekeri elenir.
Dilimlenerek servis yaplilir.
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