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KAKAOLU KEK

1 su bardagindan biraz fazla toz seker
1 paket margarin (veya tereyag)

1 corbakasid kakao

4 su bardagi un

4 adet yumurta

2 yemek kasigi maya

Sut

Tuz

Oda sicakliginda ¢6zilmus tereyagini (veya margarini) ufak ufak dograyip bir kaba koyun. Mikser ile birkag
dakika kairistirin. Tozsekeri ve yumurtalari katip, karigsim beyaz bir képUk haline geleinceye dek karistirmaya
devam edin. Unu, bir paket mayayi, bir tutam tuzu ve gerekirse biraz siti ilave edin. Karigimi, krema halini
alana dek karistirin. Karigimi ikiye ayirin ve birine kakaoyu karistirin.

Kek kalibini dnce yaglayip, una bulayin. Yagh, yumurtali, sekerli karigimi, kalibin dibine yayin. Kakaolu
karisimdan bir kat déktikten sonra malzemeler tikenene dek sirayla bu katlari tamamlayin. Bir spatllayla
yardimiyla Ustini diizeltin ve dnceden isittiginiz 180 derecelik firinda 40 dakika kadar pigirin. Turtayi
soguttuktan sonra servis tabagdina koyup servis yapin.

ML® Seftalili Kek icin tiklayin
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