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KAKAOLU KEK

TEREYAGI 100 GR
YUMURTA 3 ADET

UN 300 GR )
SEKER 1 SU BADAGI
KAKAO 2 KASIK
SUT 1.5 CAY BARDAG

Cikolata ve tereyadi birlikte benmari usuli eritilir.Diger tarafta 3 yumurtanin sarisi beyazi ayrilir. Yumurtanin
beyazi mikser ile ¢irpilarak kdpurtllir (kekimizin kabarmasi igin)yumurtanin sarisina seker ilave edilir ve krema
kivamina gelene kadar mikser ile ¢irpilir. Krema kivamina gelen yumurta sarisina un ve kakao ilave edilir disik
devirde 1 dakika ¢irpildiktan sonra kabartma tozu ve sit ilave edilip karistirmaya devam edilir. Simdi sira
cikolata ve tereyaginda;bunlarida ekeleyelim ve son 1 dakika daha karigtiralim.Simdi bu noktaya dikkat képuk
haline getirdigimiz yumurta beyazini bir spatula yada buyUk bir kasik ile kangtirilir.Fakat fazla karigtirmayin aksi
halde kopukler séner ve kek kabarmaz.Kek kalibini tereyagi ile yaglayin ve her yerini kakao ile kaplayin ve
harcimizi igine dékiin 160 derece firinda 20 -25 dakika pisirin. Iste garantili ¢ikolatall kekimiz servise hazir.
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