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KAKAOLU KEK

7 ¢orba kagig margarin
1 su bardagi toz seker
3 adet yumurta

1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 corba kagigi kakao
SUSLEMEK ICIN:
Dovilmds ceviz igi

Kip seklinde dogranmis margarini, 3 adet yumurtay ve toz sekeri mikserle ¢irpin. Karigim kdptrtince icine
kabartma tozunu ekleyin. 1 dakika daha ¢irpin. Unu, karigima yavas yavas ekleyin. Topaklanmamasi i¢in
karistirmaya devam edin.

Kek kabini yaglayin ve dibine seker serpistirin. Hazirladiginiz hamurun 3/4'Gni kaba dékin. Diger hamura da
kakaoyu karistirin ve kabin icine dokin. Uzerine de déviimds ceviz igini serpin.

180 C'lik firinda 30-35 dakika pisirin.

Kalibi firindan ¢ikartin. 10 dakika dinlendirdikten sonra keki ¢ikartip, soguduktan sonra dilimleyin.
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