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KAKAOLU KEK

60 gr (4 corba kasii) + 1 tath kasidi tereyadi (yumusatiimis)
150 gr (1+1/4 su bardagi) kendi kendine kabaran un

30 gr (1/4 su bardagi) kakao

3/4 tath kasig1 karbonat

60 gr (1/3 su bardagi) toz seker

2 ¢orba kasiJI pekmez

Kaplamasi:

3/4 su bardagi st

500 gr (2 su bardagi) krem santi

1/4 su bardagi eritilmis grandl kahve

Once finninizi orta sicakliga (180 C) getirip 1sitiniz. 1 cay kasidi yagla 20 cm'lik yayvan bir kek kabini yaglayiniz.
Kabin dibi blyukliginde mumlu kagit kesip kaba ddseyiniz. Kadidi da bir ¢ay kasidi yagla yagdlayip kabi bir
kenara birakiniz.

Un, kakao ve karbonati orta boy bir kaseye eleyiniz.

KugUk bir tencereye kalan 4 ¢orba kasigi yadi, sekeri ve pekmezi koyup, kisik ateste, arasira karistirarak
eritiniz. Yag ve seker eriyince tencereyi atesten aliniz.

Erimis yagd karisimini un karnigiminin dstiine dékup sutl ekleyerek, tahta kasikla, bulamag plrtiksiz olana kadar
déviniz.

Bulamaci, hazirladiyiniz kek kabina dékup firinin orta katinda 30 dakika, keke batirilan bir sis temiz ¢ikana
kaklar pisiriniz. Keki firindan alip tel izgaraya ¢ikariniz. Mumlu kagidi ¢ikarip atarak, keki sogumaya birakiniz.
Krema ile sulandiriimis kahveyi bir kasede ¢irpiniz. Kek tamamen soguyunca kahveli krema ile kaplayip servis
ediniz.
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