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KAKAOLU KEK

1.5 su bardagi toz seker
2 adet yumurta

1.5 su bardagi un

100 gr. kakao

1 paket kabartma tozu
100 gr. margarin

5 ¢orba kasigi yogurt

Yagi, sekeri, yumurtalarin sarilarini bir kap i¢inde karistiriniz. Yogurdu bir fincan su ile karistirip ilave edin. Un,
kakao ve kabartma tozunu da katin, karistirin. Yumurtalarin aklarini bir bagka kap i¢inde telle ¢arparak kar
haline getirin. Hamuru yavasca fazla karistirmadan ilave edin. Kenarlari derince bir kalibi iyice yaglayip,
hazirladiginiz hamuru dékin. Orta 1sil bir firinda 45 dakika pisirin.
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