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KAKAOLU KEK

1 su bardagi siviyag

1 su bardag st

4 adet yumurta

1,5 Su bardagi toz seker

1 cay kasigi kabartma tozu
3 su bardagi un

2 corba kasiJi kakao

Kek kalibini yaglayin. Yumurtalar ve seker krema kivamina gelene kadar girpin. igine kabartma tozu katilmig unu
ilave edin. Karigtirin. Igine siviyagi katin, hazirladiginiz karigimin yarisini kek kalibina dékun, kalan hamura
kakaoyu karistirin, kaliba dékin, Catalla karigtirarak sekiller verin. Onceden isitilmis 180 derece firinda 40-45
dakika pisirin.

ML® Kakaolu Kek icin tiklayin
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