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KAKAOLU KEK

MALZEMELER

3 Yumurta

1,5 su bardagi seker
1 su bardag st

1 su baraddi sivi yag
2 su bardagi un

1 adet kabartma tozu
1 adet vanilya

3 corba kagsiJi kakao

YAPILISI

Yumurta ve toz seker bir kabin icerisinde mikser ile beyaz bir renk alana kadar ¢irpilir, Gzerine sivi yag,
sit,kakao ve vanilya eklenerek bir stire yine mikserle karistirilir.Un ile kabartma tozu bir yerde karistirilir ve
hazirlanan karigima eklenir. Uygun kivama gelince; dévilmus ceviz yada findik konduktan sonra bir kasik
yardimi ile kek karistilir yaglanmig biylk kek kalibina konarak 175 derecede 35 dakika pisirilir.

ML® Anakonda icin tiklayin
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